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LA CULTURE PROFESSIONNELLE

L HISTOIRE DE LA BOULANGERIE ET SON EVOLUTION

Le Pain et la boulangerie :
(d'hier a aujourd'hui)
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Le pain : des origines a nos jours

10 000 ans avant J.C :

3000 ans avant J.C :

600 ans avant J.C :

Entre 100 ans avant et 400 ans aprés J.C :
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Vers L’an 500 :

Vers L’an 1000 :

Vers 1500 (16°™ siécle) :

Vers 1600 (17°™ siécle) :

Vers 1700 (18°™ sigcle) :

Vers 1800 (19°™ sigcle) :

Vers 1900 (20°™ sigcle) :
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De 191421918 :
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En 1930 :
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De 1939 4 1945 :

En 1950 :

Pirissear mivaniqes e mouvemeat.

De 1960 a 1970 :

De 1970 21980 :
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De 1980 21990 :
De 1990 a 2000 :
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Les évolutions du métier de Boulanger

Principales évolutions du métier de Boulanger :

1 Pénuries de Farine, la querre perturbent complétement les approvisionnent :
(O 1940/1948 (0 1950/1958 (0 1960/1968 O 1990/2000

2. Le peuple s'inguiete du mangue d'hyqgiéne dans la fabrication du pain :
O 1990/2000 (O 1800/1900 (0 1900/1910 (O 2000/2010

3. Etude de 14 pétrins mécanigues. Aucun changement entre le pétrissage mécanigue et

manuel :
O 1995/2005 (O 1905/1915 (01940/1950 O 1600/1610

4. Instauration des Types officiels des farines :
O 1803 O 1993 O 2003 01963

5. Libération du prix du pain, .
O 1903 O 1978 01997 O 2003

6. Publication du décret qui définit |appellation « Pain de tradition francaise » :
O 2003 O 1981 01963 O 1993




